
RESTAURANT TADAO ANDO

ENTRÉES

POÊLÉE DE POULPE À L’AIL ET PERSIL GRATINÉ 18

POIVRONS CONFITS GARNIS DE CHÈVRE FRAIS DE JOUQUES, AMANDES
TORRÉFIÉES, POUSSES DE ROQUETTE 17

CRÈME D’ASPERGE BLANCHE, ŒUF BIO POCHÉ, MINI ASPERGES PAYSANNES 16

PLATS

SALADE PRINTANIÈRE, RIZ DE CAMARGUE, FÈVES, PETITS POIS,
CONCOMBRE, AVOCAT, TOMATES CERISES, MANGUE,
OIGNONS ROUGES MARINÉS, VINAIGRETTE PISTOU 22

QUINOA BLANC ET ROUGE AU POIVRE DE TIMUT,
FRICASSÉE D’AUBERGINE ET COURGETTE, VINAIGRETTE AU MIEL DE THYM 24

GAMBAS À LA PLANCHA
 SUR UNE SALADE DE LÉGUMES CROQUANTS, MARJOLAINE 24

PAVÉ DE LIEU JAUNE, RÉDUCTION DE POISSON, ARTICHAUTS RÔTIS AUX OLIVES,
POMMES DE TERRE GRENAILLE 28

CÔTE DE PORC DE L’AVEYRON AUX POMMES VERTES POÊLÉES,
GRATIN DAUPHINOIS, JUS DE CUISSON AUX FÈVES, PETITS POIS À LA SAUGE 30

ENTRECÔTE DE BŒUF CHAROLAIS, SAUCE MOUTARDE AUX ÉPICES,
FRITES DE PANISSE, ÉCHALOTES CONFITES 28

DESSERTS

FROMAGES AFFINÉS DE CHÈVRE, VACHE ET BREBIS SERVIS AVEC UNE CERVELLE
DE CANUT, MARMELADE DE FRAISE, SALADE ET PAIN TOASTÉ 15

MOUSSE DE FRAISE ET VERVEINE, GELÉE DE FRUITS ROUGES 10

BARRE GLACÉE ‘SIGNATURE’ À LA VANILLE, CACAHUÈTES TORRÉFIÉES,
SAUCE CARAMEL AU BEURRE SALÉ 10

CAFÉ GOURMAND, VERRINE DE MOUSSE DE FRAISE ET GELÉE DE FRUITS ROUGES,
MŒLLEUX AU CHOCOLAT, MADELEINE À L’ORANGE 10

GLACES ET SORBETS 8.5

OUVERT TOUS LES JOURS POUR LE DÉJEUNER DE 12H À 15H


