
RESTAURANT TADAO ANDO

ENTRÉES

BEIGNETS DE SARDINE ET PATATE DOUCE AU PIMENT D’ESPELETTE,
SAUCE TARTARE 20

CARPACCIO DE BETTERAVE AU VINAIGRE DE XÉRÈS,
 CHÈVRE FRAIS À LA CIBOULETTE, COPEAUX DE BETTERAVE CROQUANTE,

POUSSES DU POTAGER 17

POIREAUX FONDANTS EN VINAIGRETTE À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE,
ŒUF POCHÉ BIO, POIREAUX FRITS 16

CASSOLETTE DE CHAMPIGNONS
 DE SAISON AU BEURRE PERSILLÉ, CRÈME DE CHAMPIGNONS 18 

PLATS

GAMBAS À LA PLANCHA
 SUR UNE SALADE DE LÉGUMES CROQUANTS, MARJOLAINE 24

COURGE RÔTIE AU QUINOA ROUGE ET BLANC, POMMES DE TERRE GRATINÉE
AU REBLOCHON, PETITE SALADE DE SUCRINE AUX HERBES FRAÎCHES 26

FILET DE BAR À LA PLANCHA,
 CELERI RAVE CUIT AU JUS DE POMMES CARAMÉLISÉES,

BEURRE NOISETTE AU PERSIL ET NOISETTES TORRÉFIÉES 28

ENTRECÔTE DE VEAU RÔTIE,
 CAROTTES DE COULEURS AU THYM, JUS DE VEAU AU MACIS 30

MAGRET DE CANARD, POIRES POCHÉES AUX ÉPICES
 ET VIN ROUGE DU DOMAINE, POMMES MACAIRE AU PERSIL 28

DESSERTS

FROMAGES AFFINÉS DE CHÈVRE, VACHE ET BREBIS SERVIS AVEC UNE
CERVELLE DE CANUT,

 CONFITURE DE TOMATE VERTE DU POTAGER ET PAIN TOASTÉ 15

CAFÉ GOURMAND, SABLÉ BRETON AU CITRON,
CHOCOLAT LIÉGEOIS, BISCUITS AUX FRUITS SECS 10

PAVLOVA À LA COMPOTÉE DE POMMES GOLDEN,
CHANTILLY DE POMMES GRANNY SMITH 10

VIENNOIS AU CHOCOLAT AUX GRAINS DE CAFÉ ENROBÉS DE CHOCOLAT 10

OUVERT TOUS LES JOURS POUR LE DÉJEUNER DE 12H À 15H


