
Entrecôte de Bœuf (330g), Chimichurri et Pomme de Terre Ecrasée 80

Travers de bœuf façon Asado, Salade de Cœur de Laitue, Fenouil et Concombre 75

Tour d’Émincé de Faux-Filet de Bœuf, Pommes de Terre Ecrasées et Chimichurri 85

Papillote de Morue, Pomme de terre, Carottes, Courgettes, Échalotes et Tomates 53

Coquelet de Bresse, Pomme de terre Patagonie, Salade de Tomate, Onion rouge et Ail 53

Gigot d’agneau à la flamme, Patate douce Rescoldo, Yaourt au chèvre, Kale et Sauce Gremolata 70

Aubergine Milanaise au Comté, Tomate Brûlée, Olives de Kalamata Epinard et Ail 43

Plats

Empanadas de Bœuf ‘Mendoza’ au feu de bois 25

Humita en Casserole, Chipa au fromage de Chèvre et Cébette 25

Langoustine grillée avec salade de Fenouil piquante 34

“Torta Frita”, Avocat, Carottes râpées, Betteraves râpées,
Vinaigrette Miel et Moutarde, œuf mollet 26

Soupe froide “Ajo Blanco”, Pastèque fraîche et Basilic 25

Tartare de Thon Rouge, Petits Pois, Fèves, Menthe fraiche et Sauce Gribiche 33

Salade de Nectarines fraîches, Mozzarella di Bufala, poudre d’amande, 
Salade Castelfranco et basilic 25

Gambas Carabineros, salade de Crevettes, Tomates, Céleri, Aïoli, 
Pain au beurre et Pommes Paille 36

Entrées

Ananas brûlé, Glace à la Crème et Amaretto, Crumble de Cacao et Gingembre 21

Mille-feuilles Napoléon, Crémeux au chocolat, Crème pâtissière,
Glace au Dulce de Leche et Framboises fraîches 22

Florentin à la Noisette, Sorbet Chocolat, Mûres et Myrtilles fraîches 23

Cerises fraîches, Sorbet Citron Vert et Menthe 21

Gateau des Crêpes, Miel, Dulce de leche, Yaourt nature fait maison et praliné de Pignons 18

Pavlova aux fruits rouges, Crème chantilly et glace fruits rouges 23

Fraises fraîches, Ganache au Chocolat Blanc, Crumble de Pistaches et Citron 19

Desserts

Ouvert pour le déjeuner le vendredi, samedi et dimanche de 12h à 14h30

et pour le dîner du lundi au dimanche de 19h à 21h30


