
Saint Jacques snackées à la Plancha, Purée de Topinambour et Pomme Verte, Marrons frits et Poireaux grillés

Seared Scallops, Jerusalem Artichoke and Green Apple Purée, fried Chestnut  and grilled Leeks 29




Poulpe Grillé, Pommes de Terre Vitellote, Anchoiade et Cebettes

Grilled Octopus, purple Potatoes, Anchoiade and Spring Onions 29




Empanadas de Boeuf ‘Mendoza’ au feu de bois

Wood Oven Beef Turnovers from Mendoza 25




Champignons à la Plancha, Raisins, Mozzarella di Bufala et céleri

Grilled Mushrooms, Grapes, Buffalo Mozzarella and Celery 26

Entrées

Plats

Entrecôte, Pommes de Terre Ecrasées et Chimichurri (350g)

Rib Eye, Smashed Potato and Chimichurri 68




Carré d’Agneau, sauce aux tomates brûlées, chou-fleur rôti, Pommes de Terre Domino

Roasted rack of Lamb, fire cooked tomato sauce, roast cauliflower and Domino potatoes 52




Coquelet au citron et herbes, Pommes de Terre Andines, Champignons et Épinards

Lemon and Herbs chicken, Andean Potatoes, Mushrooms and Spinach 49




Polenta au Parmesan grillée, Brocolis, Poivrons brûlés, Câpres et Cresson

Grilled Parmesan Polenta , Broccoli, Burnt Bell Pepper, Capers and Watercress 28

Suggestions

Cochon de lait (1 kg), Fenouil, Roquette, Pommes de Terre à la plancha

Slow Roasted Suckling Pig with Fennel, Arugula and grilled potatoes 102



Banane aux cendres, Noisettes Pralinées et Glace au Dulce de Leche

Banana cooked in embers, caramelized hazelnuts and dulce de leche ice cream 17







Pavlova aux fruits rouges, Crème Chantilly et Glace aux fruits rouges

Fresh red fruit Pavlova, red fruit ice cream and homemade whipped cream 19







Alfajor au Dulce de Leche nappé de Chocolat et Glace à la Noisette

Alfajor of Dulce de Leche covered in chocolate and hazelnut ice cream 19







Mousse au Chocolat, Torta Fritta, Granité de Citron vert et Groseille

Chocolate mousse, torta fritta, lime granita and red currant 18

Desserts


