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Cratrées

Empanadas de Boeuf ‘Mendoza’ au feu de bois 25
Wood Owven Beef Turnovers from Mendoza

Saucisse Maison Grillée sur Pain a la Plancha et salade de Fenouil et Pomme Verte 25

Homemade Grilled Sausage on Plancha Bread with Fennel and Granny Smith Apple Salad

Ris de veau a la Plancha, Carrottes, Pommes Rouges, Chips, Coriandre 35
Veal Sweetbreads, Carrots, Apple, Potato Chips, Cilantro

Empanadas au Comté AOP et Oignions 25
Wood Oven Comté Cheese and Onions Turnovers

Artichauts grillés avec purée de Chou fleur réoti, fourme d’ambert, Menthe et Roquette 26
Grilled artichokes with roasted Cauliflower purée, fourme d'ambert cheese, Mint and Rocket

Creuvettes Cristal, rose de pomme de terre et Aioli Coriandre 29
White glass Shrimp, Potato and Corriander Aioli

Poulpe grillé a la plancha, Pomme de terre, Cornichons et Haricots Verts 33

Grilled Octopus, Potato, Pickles and Green Beans
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Entrecote de Beeuf (330g) Argentine, Chimichurri et Pomme de Terre Ecrasée 80
Argentinian Rib Eye Steak, Chimichurri and Crushed Potato

Faux-filet Argentin, Pomme de Terre au four, Poivron Rouge briilé et salsa criolla 75
Argentinian Beef Sirloin, baked Broken Potatoes, burnt red peppers and salsa criolla

Péche du jour, Tapenade, Purée de Céleri Rave Citronnée et Panais grillé 55
Catch of the day, Tapenade, Lemon Celeriac purée and grilled Parsnips

Coquelet de Bresse roti, Carottes, Echalottes, Pomme de terre Grenaille ¢ Uorange et Epinards 53
Roasted Bresse Chicken, Carrots, Shalots and Grenaille Potatoes cooked in Orange with Fresh Spinach

Gnocci maison a la plancha, Petit pois, Sauge et Champignons Shitake 43
Homemade gnocchi, Garden Peas, Sage and Shitake Mushrooms

Selle d'agneau de Lait des Pyrénées, Patate Douce al Rescoldo, yaourt et salsa verde 66
Loin of Lamb from the Pyrenees, Sweet Potato al Rescoldo, yoghurt and salsa verde

Cochon de lait (1 kg), Pomme de Terre au four, Pomme rouge a la plancha, et Salade Roquette 150
Slow Roasted Suckling Pig with Potatoes Wedges, Roasted Apples and Rocket
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Banane aux cendres, Noisettes pralinées et Glace au dulce de leche 18

Banana cooked in embers, caramelized Hazelnuts and dulce de leche Ice Cream

Flan au Dulce de Leche, Tuile de caramel et Créme fouettée 19
Dulce de Leche Flan, Caramel Tuile and Whipped Cream

Ananas Roéti, Glace a la Vanille, Myrtilles et Crumble Citron 21

Roast Pineapple, Vanilla Ice Cream, Blueberries and Lemon Crumble

Profiterole avec dulce de leche, mousse au chocolat, créme de mascarpone et sauce chocolat. 23
Profiterole with dulce de leche, chocolate mousse, mascarpone cream and chocolate sauce

Tartelette aux Fraises, Ganache aux Chocolat Blanc et Sorbet Citron 23

Strawberry Tart, White Chocolate Ganache and Lemon Sorbet
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