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Empanadas de Boeuf ‘Mendoza’ au feu de bois 25
Wood Owven Beef Turnovers from Mendoza

Artichauts grillés, Burrata, Fromage de Chévre, Anchois et Noix de Cajou 26
Grilled Artichokes, Burrata, Goat cheese, Anchovy and Cashew nuts

Salade de Betterave, Agrumes et Brie de Meaux 22
Salad of Beetroot, Citrus and Brie Cheese

Poulpe grillé a la plancha, Pomme de terre, Salicorne et Coriandre 35

Grilled Octopus, Potato, Samphire and Coriander

Chorizo maison, pain “Cara Sucia”, pommes paille et oignon caramélisé, 25
Moutarde et Chimichurri

Homemade Chorizo, “Cara Sucia” bread, straw potatoes and caramelised onions,

Mustard and Chimichurri
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Entrecote de Beeuf (330g), Chimichurri et Pomme de Terre Ecrasée 80
Rib Eye Steak, Chimichurri and Smashed Potato

Daurade grillée, Purée de Pomme de Terre, Céleri Rave et Topinambour, Cdapres, 53
Sauce Gremolata, Oignon rouge
Grilled Bream, Potato, Celeriac and Jerusalem Artichoke Purée, Capers, Gremolata Sauce and Red Onion

Coquelet de Bresse au vin blanc, Pomme de terre, Champignons, Cebette et Olives de Kalamata roties 53
Bresse Chicken in white wine, Potato, Mushrooms, Chives and Roasted Kalamata Olives

Polenta grillée, Poivron briilé, Fromage Bleu, Petits Pois et Féves 39

Grilled Polenta, burnt pepper, Blue Cheese, Garden peas and Broad Beans
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Cochon de lait (1 kg), Pomme de Terre a la plancha, Pomme Roétie et Salade Roquette 135
Slow Roasted Suckling Pig with Potatoes Wedges, Roasted Apple and Rocket
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Banane aux cendres, noisettes pralinées et glace au dulce de leche 17

Banana cooked in embers, caramelized hazelnuts and dulce de leche ice cream

Tarte & la Coco, Dulce de Leche, Chocolat Blanc et Créme glacée Vanille 22
Coconut Tart, Dulce de Leche, White Chocolate, Vanilla Ice Cream

Profiterole avec Dulce de Leche, Mousse au chocolat, Créme de Mascarpone et sauce chocolat 23

Dulce de leche Profiterole, Chocolate Mousse, Mascarpone Cream and Chocolate Sauce

Pavlova aux fruits rouges, Créme chantilly et glace fruits rouges 23

Fresh red fruit Pavlova, ved fruit ice cream and homemade whipped cream

Fraises fraiches, Ganache au Chocolat Blanc, Crumble de Pistaches et Citron 19
Fresh Strawberries, White Chocolate Ganache, Pistachio Crumble and Lemon
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