VANINA
it

CHATEAU LA COSTE

ANTIPASTI PASTA

Hors d’ceuvre Les pates du jour Mafaldini

de Vanina Suggestion de notre cheffe Sauce tomate San Marzano 20
Caviar d'aubergines

grillées, Cavatelli Spaghetti

fromage crémeux Feves, asperges, Gambas, ail, sauce pesto et tomates
au lait de brebis, pesto alla Genovese San Marzano, pecorino revenu
saucisson italien, et pangrattato 26 au beurre citronné et persil 32

poivrons marinés,
anchois et ricotta,
quatuor d’olives 17

Assiette de jambon
de Parme

Affiné pendant PIZZA

vingt-quatre mois 18

Pizzetta Margherita Poire
Focaccia minute Sauce tomate San Marzano, Mozzarella di bufala, Roquefort,
servie chaude mozzarella di bufala, tomates poire, jambon de Parme et radicchio 26

C cerises, feuilles de basilic 20
quatuor d'olives,

beurre au . Jambon
fromage bleu 12 Champignon Sauce tomate San Marzano,

Fines tranches de pommes de mozzarella di bufala,
Salade terre, mozzarella di bufala, jambon cuit maison,
Salade verte champignons shitake, poivrons rotis, roquette
tomates ceri’ses comté 24 mois 25 feuilles de basilic 26
vinaigrette aux grains
de moutarde 12

r r

ENTREES SPECIALITE

Milanese
Salade de Filet de boeuf pané, sauce tomate San Marzano,
haricots verts mozzarella di bufala, parmesan.
Euf mollet, Salade de mache, avocats et sésame torréfié 58

pommes de terre,
petits pois,
vinaigrette
moutarde a

[‘ancienne 16 DESSERTS

Sorbets et glaces maison

Asperges Sorbet chocolat et framboise fraiche 12
au four a bois Tiramisu traditionnel 12 Glace vanille 10
Créme d‘amandes
et capres frites 17 Biscuit coco Crumble a partager
Crémeux citron, ananas frais 14 Aux fruits du moment et glace vanille 20
Carpaccio de
tomates anciennes Affogato Coupe La Coste
Burrata, crumble de Glace vanille dans un café Biscotti, glace huile d'olive
noisettes frites 18 expresso 12 La Coste et fraises fraiches 14

Tous nos plats sont faits maison
PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS
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LES VINS LA COSTE

ROSE 15¢l 50cl

La Bulle Extra Brut Vin de France 16
Chateau Rosé Bio 2023 AOC Coteaux d'Aix-en-Provence 10 30
Grand Vin Rosé Bio 2023 AOC Coteaux d'Aix-en-Provence 15

BLANC 15¢cl 50cl

Les Pentes Douces Blanc Bio 2023 AOC Coteaux d'Aix-en-Provence 12 42

Grand Vin Blanc Bio 2022 IGP Méditerranée 16

ROUGE 15¢l 50cl

Les Pentes Douces Rouge Bio 2019 AOC Coteaux d'Aix-en-Provence 12 42

Grand Vin Rouge Bio 2019 AOC Coteaux d'Aix-en-Provence 16
Grande Cuvée Rouge Bio 2012 AOC Coteaux d'Aix-en-Provence

Ad Fontes 2021 AOC Coteaux d'Aix-en-Provence

L ES VINS LA COSTE ARGENT.I
LA COSTE DE LOS ANDES
15cl
Andillian Blanc Bio 2023 Chardonnay 12
Andillian Rouge Bio 2021 Malbec Chacayes 13
Andillian Rouge Bio 2021 Unique Blend 13
Andillian Rouge Bio 2022 Cabernet Franc 11

Los Andes Malbec Bio 2018
Maximas Bio 2019
ALCOOL L A coO

LES VINS S ANS

NOOH BY LA COSTE

15cl

Nooh rosé Vin rosé sans alcool 8

Nooh effervescent Vin rosé effervescent sans alcool 12

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS

75cl

70

42

70

75cl

55

75

75cl

55

75

180

150

75cl

55
60
60

50

260

TE

75cl
36

50
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LES VINS I TALIENS

BLANC

Beyond The Clouds 2020 Elena Walch - Alto Adige
Langhe Arneis « Blange » Bio 2020 Ceretto - Piémont
Castel Del Monte « Pietrabianca » DOC Bio 2022 Tormaresca - Pouilles

Sangue d'Oro - 2021 - 50cl Passito di Pantelleria - Sicile

ROUGE

Merlot Riserva Kastelaz 2017 Elena Walch - Alto Adige

Amarone Classico della Valpolicella 2019 Luigi Righetti — Vénétie
Barbera d'Alba « Piana » Bio 2021 Ceretto - Piémont

Barolo Bio 2018 Ceretto — Piémont

Barolo Bricco Rocche Bio 2019 Ceretto — Piémont

Villa Antinori 2019 Marchese Antinori — Toscane

Chianti Classico Riserva 2019 Antinori - Tenuta Tignanello - Toscane
Tignanello 2020 Antinori - Tenuta Tignanello - Toscane
Solaia 2018 Antinori - Tenuta Tignanello - Toscane

Sassicaia 2020 Tenuta San Guido - Toscane

Primitivo Di Manduria « Heracles » 2020 Masseria Surani — Pouilles
Torcicoda Salento 2020 Tormaresca - Pouilles

Vitese Syrah Bio 2022 Colomba Bianca - Sicile

PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE COMPRIS

75cl

140

55

65

75cl

120

75

55
130
500

60
105
290
600
700

45
60

40
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COCKTAILS

SUGGESTIONS

Solaro

Monkey Shoulder whisky, Fernet-Branca, orange
sanguine, sirop de romarin fumé, blanc d’ceuf 16

Grivola
Grey Goose vodka, limoncello,
fraises fraiches, basilic, citron 16

LES CLASSIQUES

Gin Tonic
Gin d'Azur, Fentimans tonic 14

Négroni
Cinzano Rosso, Gin, Campari 14

Americano
Cinzano Rosso, Campari, eau gazeuse 12

Espresso Martini
Vodka, Kahlua, espresso 14

Amaretto Sour
Amaretto Disaronno, citron, blanc d’ceuf 14

LES SPRITZ

Apérol Spritz
Apérol, La Bulle La Coste, Perrier 12

Spritz Blanc
Liqueur St-Germain, vin blanc La Coste,
Perrier 12

Select Spritz
Select Aperitivo, La Bulle La Coste,
Perrier 12

LES SANS ALCOOL

Spritz Nooh

Sirop d’orange ameére, Nooh effervescent, Perrier 12

Limonade du moment 8

Thé glacé du moment 8

BIERE

La Bulle de Provence 33cl
Biére blonde 5° bouteille 8
Biére american pale ale 6° bouteille 8
Biére blonde sans alcool bouteille 8

BOISSONS

BOISSONS CHAUDES

Cafés
Espresso, ristretto 3
Double espresso, Latte 5
Cappucino 6

Thés verts
Sencha - Menthe 6,5

Thés noirs
Earl Grey, Darjeeling, Lapsang Souchong 6,5

Infusions
Camomille, Verveine, Rooibos 5

SOFTS
Jus de fruits Maison Benedetti bio 33cl
Abricot, péche, pomme, poire, tomate,
pomme-framboise 8
Sodas 33cl Coca Cola, Coca Cola Zéro 5

Eau plate 75cl Thonon 8

Eaux pétillantes
33cl Perrier 5, 75cl Chateldon 8

Sirop

Grenadine, menthe, péche, fraise, orgeat,
citron, PAC 3

LIQUEURS

Ernest Gautriaud
Liqueur de menthe 8

Adriatico Amaretto
Liqueur d'amande 8

Adriatico Amaretto Bianco
Liqueur d'amande 8

Fernet Branca
Liqueur italienne épicée 8

Nardini Aqua di Cedro
Liqueur d’agrume 9

Nardini Grappa Bianca 8
Capovilla Grappa di Bassano 12

Nardini Grappa Riserva 7 ans 16

Vecchia Romagna Riserva 12


https://www.ernestgautriaud.fr/
https://www.bienmanger.com/1F29405_Disaronno_Originale_Etro_Amaretto.html

