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Jack Penny présente sa dernière œuvre, CHEFS, au Château La Coste. Célèbre
pour ses peintures de genre dynamiques et vivement animées, Penny captive le
public avec des personnages expressifs et des récits captivants, l'immergeant
dans un monde qui expose l'absurdité et la résilience de l'existence humaine.

À la suite de sa première exposition américaine à New York, CHEFS explore
les thèmes du pouvoir, de l'identité et de la survie à travers le prisme de l'un des
uniformes les plus reconnaissables : la tenue du chef cuisinier. Les blouses
blanches et les chapeaux imposants transforment les individus en symboles
d'autorité, dépouillant l'identité personnelle et la remplaçant par le rôle de
créateur et de commandant. Dans le monde de Penny, le chef règne en maître,
orchestrant une expérience culinaire contrôlée qui contraste fortement avec les
forces sauvages de la nature.

Dans des paysages spectaculaires, les chefs de Penny naviguent dans un monde
plein de tension. Des loups hargneux rôdent dans les Alpes, évoquant les thèmes
de la dureté et de la survie, tandis que le monde raffiné de la haute cuisine
témoigne de la conquête de l'humanité sur la nature brute. Cette interaction
entre le chaos et le contrôle est renforcée par le style de peinture expressif et
rapide de Penny, qui embrasse la spontanéité et l'imperfection. L'humour joue
un rôle crucial, transformant les structures rigides de la gastronomie en une
scène de satire et d'ambiguïté.



Situé dans l'une des plus anciennes régions viticoles de France, entre la ville
historique d'Aix-en-Provence et le parc national du Luberon, Château La Coste est
un vignoble où vin, art et architecture coexistent en harmonie. Depuis son
ouverture au public en 2011, Château La Coste invite les visiteurs à découvrir plus
de quarante œuvres majeures d'art contemporain installées en plein air et dans cinq
galeries réparties sur les 200 hectares de nature. Chaque année, des artistes et des
architectes sont invités à visiter le domaine et à découvrir la beauté unique de ce
paysage provençal, avec ses célèbres cyprès, pins parassols, oliviers et chênes
centenaires. Ils ont la liberté de créer une œuvre spécifique dans une zone du site
qui les inspire, de sorte que Château La Coste continue d'évoluer au fur et à
mesure que de nouveaux projets et de nouvelles installations sont développés.
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Penny est depuis longtemps fasciné par les uniformes, symboles qui à la fois
donnent du pouvoir et dépersonnalisent. Les uniformes imposent l'ordre,
déchargent de la responsabilité personnelle et réduisent les individus à une
fonction unique. L'uniforme du chef cuisinier, en particulier, sert de point
d'ancrage visuel dans CHEFS, transformant le sujet en un personnage accessible et
reconnaissable. Grâce à ce dispositif, Penny invite les spectateurs à voir au-delà de
la surface, à interpréter, à identifier et à s'engager avec les personnages à leur
manière.

Au-delà de sa critique ludique de la culture de la restauration, CHEFS est aussi un
hommage au dévouement inlassable qui se cache derrière chaque plat. Penny
établit des parallèles frappants entre les chefs et les artistes, tous deux animés par
l'obsession, le perfectionnisme et la recherche d'une réponse émotionnelle
éphémère. Le travail invisible, les longues heures de travail, la pression de
l'innovation sont autant d'éléments qui reflètent le processus créatif d'un artiste.

À l'instar des chefs qu'il représente, Penny adopte l'instinct et l'immédiateté dans
son travail. Son approche brute et non polie reflète le rythme rapide de la vie
moderne, en peignant directement à partir du tube, sans révision. À travers
CHEFS, il remet en question notre perception du comportement humain, notre
relation avec le monde naturel et les conséquences profondes de ce que nous
choisissons de consommer.


