Le Bar de L’Auberge

Les Entrées

Terrine de Foie de Volaille, Pickles maison, Pain de Campagne Toasté 14
Feuilleté de Champignon et Emulsion Persillée 19
Tartare de Betterave Cuite en Croite de Sel 17
Velouté de Légumes, Comté, Croatons et Jambon Ibérique 17

Foie Gras de Canard Mi-cuit, Cku‘l:nej et Brioche 22

Les Plats

Salade de L'Auberge, Laitue, Comté, Eufs, Radis,
Tomates Cerises, Cébettes, Vinaigrette au Miel du Domaine 21
Avec Poulet Fermier ROti 26

Coquelet de Bresse, Pommes de terre Grenaille et Carotte au Cumin 32
Magret de Canard aux Girolles et Pommes de Terre Grenaille 36

Fish and C/u',os, Sauce Tartare, Purée de Petit Pois Frais 27
Filet de Boeuf Angus, Feuilleté aux Ckampignons et Réduction de Porto 38

Ckeeseburger, Laitue, Bacon, Cantal, Tomates, Oignons Rouges,
Boeuf de Gallice, Sauce Barbecue, Frites maison 29

Salade Verte 6 Frites Maison 7

Les Desserts

Biscuit Chaud aux Noix de Pécan Torréfiées, Créme Glacée a la Vanille 16
Figues Réties, Sablé et Yaourt 12

Tout Chocolat et Amandes 14



