La Coste

Ouvert pour le déjeuner sam. dim. de 12h & 14h30
pour le diner du lun. du dim. de 19h & 21h

Les Entrées
Terrine de Foie de Volaille, Pickles maison, Pain de Campagne Toasté 14
Gravelax de saumon Bamlo, aneth et pomme Granny 21
Feuilleté de Champignon et Emulsion Persillée 19
Tartare de Betterave Cuite en Croite de Sel et pommes frites 17
Velouté de Légumes, Comté, Croitons et Jambon Cru 17

Foie Gras mi-cuit et cku‘tr\ej de poire 22

Les Plats
Salade de L'Aubevge, Laitue, Comté, Eufs, Radis, Tomates Cerises, Cébettes,
Vinaigrette au Miel du Domaine 21
Avec Poulet Fermier R6ti 26
Coquelet de Bresse, Pommes de terre Grenaille et Carottes au Cumin 32

Fish dnd Chips, Sduce Tartare, Purée de Petit Pois Frais 27

Filet de Boeuf Angus,
Feuilleté aux Champignons et foie gras, Réduction de Porto 38

Cheeseburger, Laitue, Bacon, Cantal, Tomates,
Oignons Rouges, Boeuf de Gallice, Sauce Barbecue, Frites maison 29

Salade Verte 6 Frites Maison 7

Les Desserts
Baba au rhum a I'ananas et chantilly au mascarpone 16
Riz au lait, Pomme Golden Sauce caramel 14
Tout Chocolat et Amandes 13

Tarte Tatin, Arlettes et créme de Bresse a la Vanille 14



