
Le Bar de l’Auberge

Terrine de Foie de Volaille, Pickles maison, Pain de Campagne Toasté 16

Soupe de Légumes, Comté affinage 18 mois, croutons et jambon cru 17

Gravlax de Saumon Bomlo, Aneth et Pomme Granny Smith 23

 Salade de l’Auberge, Laitue, Comté, OEufs, Radis,
Tomates Cerises, Cébettes, Vinaigrette au Miel du Domaine 21

Avec Poulet Fermier Rôti 26

Fish and Chips, Sauce Tartare, Purée de Petit Pois Frais 29

Chicken Pie, Champignons, Poireaux et Pommes de Terre  26

Cheeseburger, Boeuf de Gallice, Laitue, Bacon, Cantal, Tomatoes, Oignons
Rouges, Sauce Barbecue, Frites maison 31

Faux-filet Black Angus, sauce Béarnaise et Frites maison 36

 Les Desserts 

Biscuit Chaud aux Noix de Pécan Torréfiées, Crème Glacée à la Vanille 16

Profiterolle, chocolat Guanaja 14

Selection de Glaces Maison 9

POUR LE DÉJEUNER DE 12H À 14H30 | POUR LE DÎNER DE 19H À 21H30

SERVICE EN CONTINU | TOUS LES JOURS DE 10H À 23H

Planche de saumon fumé 26

Planche mixte 23

Terrine de foie de volaille 16

Servis avec notre pain aux céréales


